
ЧАЙ

600 мл

АССАМ
 

400.-

ЧЕРНЫЙ 
С ЧАБРЕЦОМ

400.-

ЭРЛ ГРЕЙ

400.-

ГАНПАУДЕР

400.-

ЖАСМИНОВЫЙ

400.-

МОЛОЧНЫЙ УЛУН

400.-

ИВАН-ЧАЙ
СО СМОРОДИНОЙ

400.-
 

РОМАШКОВЫЙ

400.-

ТРАВЯНОЙ

400.-

ГРЕЧИШНЫЙ

400.-
 

ЧАЙ

 

ДОМАШНЕГО

ПРИГОТОВЛЕНИЯ 

600 мл

ЧАЙ ЦИТРУСОВЫЙ С МЯТОЙ
620.-

ИМБИРНЫЙ ЧАЙ 
С МЕДОМ И ЛИМОНОМ

620.-

ПРЯНЫЙ ЧАЙ 
С ЯГОДАМИ И РОЗМАРИНОМ

620.-

ЧАЙ С КЛЮКВОЙ, АПЕЛЬСИНОМ 
И СОСНОВЫМИ ШИШКАМИ

620.-

МАРОККАНСКИЙ
620.-

ОБЛЕПИХОВЫЙ
620.-

НАПИТКИ

SAN BENEDETTO
Сан Бенедетто, б/г, газ Италия

350.- / 630.- 

 COCA COLA
Классическая/зеро 

300мл / 350.- 

RICH ТОНИК 
330мл / 300.- 

СОК 
Яблоко, апельсин, вишня, томат

300мл / 300мл.- 

ФРЕШ
Апельсин, грейпфрут, яблоко, морковь, сельдерей

200мл / 390.- 

ВИТАМИКС
Свежевыжатый сок: апельсин, яблоко, имбирь 

200мл / 390.- 

 
ЛИМОНАДЫ 

домашнего приготовления

МАРАКУЙЯ-ОГУРЕЦ

МАЛИНА-МЯТА

ДЮШЕС

ЛЕСНЫЕ ЯГОДЫ-БАЗИЛИК 

370мл / 350.- 
1л / 870.- 

СМУЗИ

МАНГО-АНАНАС
400мл / 420.- 

МАЛИНОВО-
БАНАНОВЫЙ

400мл / 420.- 

КОКТЕЙЛИ Б/А

АПЕРОЛЬ СПРИТЦ
400мл / 450.-

МОХИТО
классико/клубничный

330мл.- / 510.- 
 

 ПИНО КОЛАДА
350мл / 490.- 

МОЛОЧНЫЙ
КОКТЕЙЛЬ

ванильный с печеньем / баунти / клубничный
250мл / 370.-

МОРС 

домашнего приготовления

КЛЮКВЕННЫЙ
1л /650.-  

.

КОФЕ 

ЭСПРЕССО

30мл / 170.-

АМЕРИКАНО

150мл / 270.-

КАПУЧИНО

200мл / 330.-

ЛАТТЕ

350мл / 360.-

ЛАТТЕ МАКИАТО
СО СПЕЦИЯМИ

350мл / 380.-

ФЛЭТ УАЙТ

200мл / 370.-

РАФ 

350мл / 370.-

РАФ ХАЛВА

350мл / 380.-

МАТЧА-ЛАТТЕ

350мл / 390.-

КАКАО С ЗЕФИРОМ

350мл / 350.-

АЙС КОФЕ

БАМБЛ КОФЕ

350мл / 450.-

АЙС-ЛАТТЕ

350мл / 360-

АЙС-МАТЧА ЛАТТЕ

350мл / 390.-

СОГРЕВАЮЩИЕ

НАПИТКИ

КЛАССИЧЕСКИЙ ГЛИНТВЕЙН 
на красном вине

350мл / 660.-

СМОРОДИНОВЫЙ ГЛИНТВЕЙН
на белом вине

350мл / 660.-

ГЛИНТВЕЙН Б/А 
на вишневом соке

350мл / 370.-

ГРОГ ЯБЛОЧНЫЙ  
Ром, черный чай, мед, яблочный  

сок, пряные специи
350мл / 650.-

 



2+1

ДЕНЬ
АРОМАТНОГО

ПИВА

При заказе двух бокалов пива объемом 0,5 л.
бармен, в виде комплимента, 

угостит вас третим

СРЕДА

БУТЫЛОЧНОЕ

ПИВО

PERONI
NASTRO

AZZURRO 
светлое, фильтрованное 

Италия

330мл / 570.-

 MAISEL’S WEISSE
DUNKEL

Майзелс Вайс Дункель
Темное пшеничное 
нефильтрованное

Германия

500мл / 600.-

 MAISEL’S WEISSE
ORIGINAL
Майзелс Вайс

Светлое пшеничное, 
нефильтрованное

Германия

500мл / 600.-
 

CLAUSTHALER 
NON-ALCOHOLIC   

Клаустайлер 
Светлое, безалкогольное 

Германия

330мл / 480.- 

РАЗЛИВНОЕ

ПИВО

HEIDEGGER
HELL

Хайдеггер хель. 
Светлое, фильтрованное

Россия

330мл / 330.-
500мл / 410.-

 
BLUE MONKEY

WHEAT ALE
Блю Манки вит эль,

Светлое, нефильтрованное 
Россия

330мл / 340.-
500мл / 420.- 

СИДР

DE BRETAGNE BRUT
де Бретань Брют

Франция
250мл / 600.-



2+1

ПОНЕДЕЛЬНИК

DAY

При заказе двух коктейлей
бармен в виде комплимента 

угостит вас третьим

Сарти спритц
Sarti Rosa, просекко, содовая, лайм

(350мл.)750.-

Апероль спритц 
Апероль, просекко, содовая, апельсин 

(200мл.)690.-

Дольче спритц
Черносмородиновый джин 

собственного приготовления, 
малиновый кордиал, просекко, мята 

(350мл.)670.-

Лимончелло сприц 
Лимончелло, просекко, содовая, лимон, 

мята
(250мл.)570.-

Базилик спритц 
Джин, просекко, зеленый базилик, лайм

(250мл.)690.-

КОКТЕЙЛИ

Лимонный сгроппино
Лимончелло, сорбет лайм, просекко 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 0 0 м л . ) 5 9 0 . -
Aperol Sprits
Апероль, просекко, содовая, апельсин 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 0 0 м л . ) 7 3 0 . -
Sarti Sprits  
Sarti Rosa, просекко, содовая, лайм
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 3 5 0 м л . ) 7 70 . -
Basil Sprits
Джин, просекко, базилик зеленый,  лайм
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 5 0 м л . ) 7 2 0 . -
Пэшн стар тини   
Водка, ваниль, ананас, маракуйя, белок, шот игристого 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 0 0 м л . ) 6 9 0 . -
Виски сауэр 
Виски, лимонный фреш, сахарный сироп
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 0 0 м л . ) 5 5 0 . -
Хуго  
Просекко, сироп бузины, содовая, лайм 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 5 0 м л . ) 5 5 0 . -
Негрони 
Джин, мартини россо, кампари, апельсин 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 0 0 м л . ) 7 3 0 . -
Брамбл 
Джин, ежевичный ликер, сок лайма, сахарный сироп 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 5 0 м л . ) 7 9 0 . - 
Лонг-Айленд
Водка, текила, ром, джин, трипл сек, кока-кола 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 5 0 м л . ) 7 3 0 . -

АВТОРСКИЕ

Dolce Casa 
Лимончелло, ром, апельсиновый. фреш, имбирь, лимон 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (4 0 0 м л . ) 6 9 0 . -
                     
Dolce Sprits  
Черносмородиновый джин собственного 
приготовления, малиновый кордиал, просекко, мята 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 3 5 0 м л . ) 6 9 0 . -

Gin basil smash
Джин, базилик, лимон, сахарный сироп
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 5 0 м л . ) 6 9 0 . -

Черносмородиновый сауэр
Черносмородиновый джин собственного 
приготовления, лимонный феш, сахарный сироп
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 5 0 м л . ) 6 9 0 . -

Флавио
Джин, просекко, пюре маракуйи 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 5 0 м л . ) 6 9 0 . -

Инспирэйшен 
Ром, Мартини Бьянко, ликер Бейлис,  ананасовый сок 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 3 5 0 м л . ) 6 9 0 . -

Малиновый джин-тоник
Малиновый джин собственного приготовления, тоник, 
лимонный фреш
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 5 0 м л . ) 6 9 0 . -

Такамака Коко 
Кокосовый ром, кокосовый ликер, джин, 
грейпфрутовый тоник 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 3 5 0 м л . ) 6 9 0 . -

Лимончелло сприц 
Лимончелло, просекко, минеральная вода, лимон, мятам 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( 2 5 0 м л . ) 6 9 0 . -



ВОДКА

(40мл.)
Чайковский
Tchaikovsky / Россия
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6 0 . -

Онегин
Tchaikovsky / Россия
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 0 . -                             
Грей Гус
Grey Goose / Франция
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 5 0 . -

РОМ

(40мл.)

Такамака Бланк
Такамака Вlanc
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 1 0 . -

Такамака Дарк Спайсд
Такамака Dark spised
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 4 0 . -

ТЕКИЛА

(40мл.)
Ольмека Сильвер
Olmeca Silver
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 4 0 . -

Хосе Куэрво Голд
Jose Cuervo gold
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 8 0 . -

ВИСКИ

(40мл.)
Блантайнс
Ballantine’s.
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 4 0 . -

Джемесон
Jemeson
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 1 0 . -

Джек Дэниэлс
Jack Daniel’s
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 6 0 . -

Чивас Ригал 12 лет
Chivas Regal 12 years
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 9 0 . -

КОНЬЯК

(40мл.)

Арарат 5 лет
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 4 0 . -

Мартель ВСОП
Martel VSOP
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 0 0 . -

Курвазье ВСОП
Courvoisier VSOP
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 4 0 . -

 

Rosso
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 0 0 . -

Bianco
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 0 0 . -

Fiero
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 0 0 . -

ДИЖЕСТИВЫ

(40мл.)

Граппа
 Candolini Blanca
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 0 0 . -

Егермастер
Jagermeister
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 5 0 . -

Лимончелло
Limoncello Zanin
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 5 0 . -

Самбука 
Sambuca Zanin
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 2 0 . -

ДЖИН

(40мл.)

Портобелло Роуд Лондон драй
Portobello Road London Dry Gin
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 0 0 . -

Бомбей Сапфир
Bombay Sapphire
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 2 0 . -

Бомбей Брамбл
Bombay Bramble
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 5 0 . -

ДОМАШНИЕ

НАСТОЙКИ 

(40мл.)

Черносмородиновый джин
Джин, черная смородина, сахар
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 8 0 . -
                     
Клубничная текила
Текила, клубника, сахар
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 8 0 . -

Малиновый виски
Виски, малина, сахар
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 8 0 . -

Малиновый джин
Джин, малина, сахар
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 8 0 . -

Вишневый ром
Ром, вишня, сахар
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 8 0 . -

Томатная с базиликом
Водка, томаты, чеснок, перец чили, базилик
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 8 0 . -

Мандариновая
Водка, мандарин, сахар
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 8 0 . -

МАРТИНИ



ЗАВТРАКИ

Меню для тех, кто не успел позавтракать 
пн-чт с 12:00 до 23:30 пт-вс с 12:00 до 18:00 

Фриттата с сыром Скаморца
Итальянский омлет со сливками. шпинатом, сыром пармезан и 
копченым сыром скаморца
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .590.-

Английский завтрак               
Яичница из 2-х яиц, свино-говяжья колбаска, 
бекон, фасоль, запеченый томат
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .680.-

Скрэмбл, креветки, страчателла, 
шпинат,
авокадо, томаты                 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .790.-

Яйцо-пашот, лосось, авокадо, 
страчателла, шпинат, кедровые орехи                          
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .850.-

Яичница                                      
из двух яиц, салатный микс
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370.-

Сырники                                      
со сметаной и ягодами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .490.-

Каши / рисовая / овсяная 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .430. -

Французский омлет                     
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .470.-

Скрэмбл
из 3-х яиц, салатный микс
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450.-

БЛИНЧИКИ

Блинчики с сыром Маскарпоне и 
ягодами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .470.-
     
Блинчики с нутеллой
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .390.-

Лосось с/с(30гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200.-
Креветки(45 гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250.-
Бекон(50гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120.-
Свино-говяжья 
колбаска(1шт)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120.-
Ветчина прошутто 
котто(50гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .230.-
Парма(30гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 . -
Ростбиф(50гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250.-
Курица(50гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100.-
Шампиньоны(50гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .80.-

Авокадо ½
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300.-
Руккола(15гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100.-
Томаты(50гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .60.-
Томаты черри(50гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .70.-
Вяленые томаты(50
гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220.-
Моцарелла(50гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100.-
Пармезан(30гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100.-
Буррата(1шт) 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450.
Страчателла(50гр)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .170.-
Хрустящий хлеб
.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .80.-

Меню для тех, кто не успел позавтракать 
пн-чт с 12:00 до 18:00
пт-вс с 12:00 до 15:00 

ВАФЛИ

Лосось и яйцо пашот
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 9 0 . -
                    
Бекон и соленый огурчик
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 4 0 . -

Маскарпоне с ягодами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 0 0 . -

Нутелла с бананом и орехами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 7 0 . -

ПАНИНИ СКРЭМБЛ

Итальянский сэндвич

С прошутто котто
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 9 0 . -
  
С ростбифом
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 7 0 . -

С лососем
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 5 0 . -

С креветками
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 9 0 . -

КРУАССАНЫ

Круассан с лососем 
лосось с/с, авокадо, огурцы, томаты, микс салатов
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 5 0 . -
 
Круассан с мортаделлой
колбаса мортаделла, сыр моцарелла, томаты, салат лолло россо
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 8 0 . -

Круассан с беконом
Бекон, томаты, маринованные огурцы микс салатов
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 8 0 . -

Круассан с Маскарпоне
и ягодами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 4 0 . -

Круассан с нутеллой
и грецкими орехами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 47 0 . -

ПЬЯДИНА

Итальянская лепешка с разнообразными вкусами

Пьядина с моцареллой
томаты, руккола, сливочный сыр
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 3 0 . -

Пьядина с тунцом
красный лук, томаты и сливочный сыр
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 7 0 . -

Пьядина с лососем
Лосось с/с, руккола, сливочный сыр
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 5 0 . -

Пьядина с пармой
руккола, сливочный сыр 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 3 0 . -

     К КАЖДОМУ ЗАВТРАКУ ПОДАЕТСЯ  НАПИТОК 
БЕСПЛАТНО

Чай
Черный / Зеленый

Кофе
Американо / Капучино Эспрессо

Бокал
Игристого вина 



ПИЦЦА 

Фокачча на выбор
Розмарин / Пармезан / Соус “Песто”, 
томатный соус, зеленое масло
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 0 0 . - 

Маргарита Napoli
Томатный соус, Моцарелла 
Fior di latte, Пармезан, оливковое 
масло extra virgin,  базилик
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 8 0 . - 
 
Четыре сыра
Сливочный соус, Моцарелла, 
Пармезан, Горгонзола, Креметте
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 6 0 . - 

Груша и горгонзола
Сливочный соус, груша, Моцарелла, Горгонзола, Креметте, 
кленовый 
сироп, грецкие орехи
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 9 0 . - 

Мортаделла
Моцарелла, Мортаделла, сливочный 
соус, фисташки, вяленые черри
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 6 0 . - 

Сомбреро
Томатный соус, Моцарелла, говядина, копченая курица, 
сладкий перец, 
перец халапеньо, красный лук, 
спайси соус, петрушка
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 8 0 . - 

Курица и грибы 
Томатный соус, Моцарелла, 
курица, шампиньоны, пармезан
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 9 0 . - 

Парма и грибы
Томатный соус, Моцарелла, 
Прошутто крудо, шампиньоны
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 5 0 . - 

Ростбиф и руккола
Томатный соус, Моцарелла, 
ростбиф, руккола, сливочный сыр, 
вяленые томаты, каперсы
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 6 0 . - 

Лосось и черри 
Сливочный соус, Моцарелла, 
лосось, черри, Креметте
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 0 0 . - 

Карбонара
Сливочный соус, Моцарелла, 
Панчетта, яйцо
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 9 0 . - 

4 мяса
Томатный соус,Моцарелла, говядина,
курица, свино-говяжья колбаса,
бекон, аджика
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 5 0 .

Капричоза
Томатный соус, Моцарелла, 
Прошутто котто, шампиньоны,
артишоки, оливки Лечино
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 5 0 . -

Пепперони
Томатный соус, Моцарелла, 
острая Пепперони 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 7 0 . - 

Парма и Страчателла
Томатный соус, Моцарелла, Прошутто крудо, Страчателла, 
руккола
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 3 5 0 . - 

Страчателла и руккола
Томатный соус, руккола 
Страчателла, томаты, трюфельная паста
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 5 0 . - 

Дровосек
Сливочный соус, Мацарелла, 
бекон, шампиньоны, лук
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 6 0 . - 
 
Прошутто 
котто э фунги
Томатный соус, Моцарелла, 
Прошутто котто, шампиньоны
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 5 0 . - 

Фрутти ди Маре
Томатный соус, Моцарелла, креветки, гребешки, кальмары, 
осьминоги, мидии
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 9 0 . - 

Парма и руккола
Томатный соус, Моцарелла, Прошутто крудо, Пармезан, руккола
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 6 0 . - 

Салями Милано
Томатный соус, Моцарелла,  
салями Милано
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 5 0 . - 

Кальцоне 
Закрытая пицца: томатный соус, 
4 вида сыра, Пепперони, базилик. 
Подается с Пармой и рукколой
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 6 0 . - 

Тартуфо
Сливочный соус, Моцарелла, 
Прошутто котто, белые грибы, 
крем из шампиньонов с трюфелем
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 5 0 . - 

Мортаделла 
и страчателла
Сливочный соус,  моцарелла,  Мортаделла, Страчателла, 
фисташки, вяленые черри
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 5 0 . - 

Белые грибы и вешенки 
Сливочный соус,  Моцарелла, 
белые грибы, вешенки, крем из шампиньонов с трюфелем, 
шпинат
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 6 0 . - 
Мясная
Сливочный соус,Моцарелла, курица,
бекон , пепперони, прошутто котто
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 5 0 .



Трио паштетов
Паштет из подкопченой форели, паштет 
из запеного перца, паштет из куриной 
печени
.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .790.- 

Ассорти орехов
Арахис, фундук, миндаль, кешью
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500.- 

Микс “Итальяно”
Оливки гигантские, артишоки, 
вяленые томаты, каперсы
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .520.- 
 
Ассорти оливок
Оливки гигантские, оливки Леччино, 
маслины
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450.- 

Страчателла 
с томатами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .750.-  

Страчателла 
с клубникой
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .750.- 

Капрезе
Моцарелла, томаты, соус “Песто”
.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .870.-

.

Винный сет “Пикколо”
Камамбер, Качотта, Салями Милано, 
Прошутто котто,  гриссини, томаты вяленые, 
оливки, маслины
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 870. -
 
Карпаччо из говядины
Говяжья вырезка, рукколла, каперсы, черри, 
Пармезан
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990. - 

Вителло тоннато 
Говяжья вырезка, руккола,  каперсы, 
вяленые черри, соус из тунца
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 150. - 

Тартар из лосося
Черри вяленые, икра красная, 
каперсы, имбирь, апельсин
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 950. - 
 
Ассорти сыров
Пармезан, Камамбер, Горгонзола,  
апельсиновая мостарда, 
грецкие орехи
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1250.- 

Мясные деликатесы
Прошутто крудо, Мортаделла, Салями 
милано, спьяната каламбра, вяленные 
черри, оливки, маслины
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1450.-

АПЕРЕТИВ И ХОЛОДНЫЕ

 ЗАКУСКИ

 

БУРРАТА

С карамелизированной свеклой и миндалем
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850.-

Cезонные ягоды, мед и мята 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950.-

Томаты и руккола 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950.-

Томаты, красный лук и соус “Песто”
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950.-

Печеный перец и томаты, красный лук
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950.-

БРУСКЕТТЫ

  

Томаты, каперсы и базилик
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450.-

Страчателла и томаты  
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590.-

Лосось и карамелизированная свекла
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .720.-

Ростбиф и соус “Тоннато”
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .680.-

Креветки и артишоки
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .690.-

Большой зеленый салат
Микс салатов, авокадо, зеленое яблоко, цуккини, бобы 
эдамаме, 
сельдерей, оливковое масло, горчица, пюре личи
................................................................................................................730.-

Любимый салат Шефа
микс салата, моцарелла, томаты, базилик, оливковое масло
...............................................................................................................790.-

Цезарь с курицей 
Микс салатов, яйцо перепелиное, черри, Пармезан, 
крутоны
................................................................................................................790.-

Цезарь с креветкой 
Микс салатов, яйцо перепелиное, черри, Пармезан, 
крутоны 
................................................................................................................860.-

Артишоки по-римски 
Микс салатов с грейпфрутом и Пармезаном
................................................................................................................1300.-

Салат с ростбифом
Ростбиф, перец печеный, каперсы, микс салатов, яйцо 
перепелиное, орехи кешью
................................................................................................................990.-

Стейк-салат 
Говяжья вырезка, шампиньоны, овощи гриль,  микс салатов, 
соус “Цезарь” 
........................................................................................................1250.-

Салат из свежих овощей 
Помидоры, огурцы, перец болгарский и красный лук
................................................................................................................520.-

Салат с лососем и авокадо
Слабосоленый лосось, авокадо, миндальные лепестки, 
апельсин, микс салатов
................................................................................................................960.-

Нисуаз  
Тунец, лук красный, черри, яйцо перепелиное,картофель, 
кенийская фасоль, анчоусы, каперсы, кунжут
................................................................................................................980.-

Салат с запеченным баклажаном и морепродуктами
Креветки, гребешки, кальмары, осьминоги мини, 
баклажаны, руккола, черри
................................................................................................................1100.-

Bella Donna
Креветки, авокадо, сливочный сыр, микс салатов, кедровые 
орехи, грейпфрут
................................................................................................................1190.-

Салат с осьминогом
Осьминог,мини картофель, микс салатов, черри вяленые, 
сельдерей, оливки
................................................................................................................1150.-

САЛАТЫ



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Баклажаны Пармиджано 
Баклажаны, томаты, Моцарелла, базилик, Пармезан, томатный соус
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .660.-

Крылышки Баффало
Соус на выбор: блю чиз, чили, барбекю, сливочный с травами
.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .790.-

Морское фондю
Лосось, креветки, сливки, Камамбер, хрустящий хлеб
.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .830.-

ИМПЕПАТА ИЗ МИДИЙ

Мидии в панцире

В томатном соусе
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1050.-

В сливочном соусе 
с сыром Горгонзола 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1090.-

В сливочном соусе
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1050.-

В соусе 
Том Ям
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1090.-

СУПЫ

Суп с морепродуктами
Креветки, гребешки, кальмары, осьминоги мини. 
Cливочный или томатный на выбор
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 9 0 . -

Томатный суп 
с креветками и сливочным сыром
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 1 0 . -

Томатный суп
cо Cтрачателлой
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 1 0 . -

Суп куриный с лапшой
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 6 0 . -

Тыквенный крем-суп с подкопченым 
лососем
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 4 0 . -

Крем-суп с грибами 
белые грибы, шампиньоны, 
сливки, трюфельный крем, 
Пармезан
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 9 0 . -

РИЗОТТО

C лососем и цуккини
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 9 0 . -

C креветками и песто
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 9 0 . -

С морепродуктами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 6 0 . -

C белыми грибами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 9 0 . -

Шафрановое ризотто
c говяжьими щечками
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 6 0 . -

ДОМАШНЯЯ ПАСТА

 
Тальятелле с лососем 
Лосось, томаты черри, сливочно-томатный соус, Пармезан, красная 
икра
........................................................................................................................1120.-

Тальятелле Болоньезе 
Фарш говядина/свинина, овощи, томатный соус, Пармезан
........................................................................................................................780-.

Тальятелле с говяжьей вырезкой
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1200- 

ПАСТА

Лазанья Болоньезе
Фарш говядина/свинина, овощи, томатный соус, соус “Бешамель”, 
Пармезан
........................................................................................................................890.-

Паста с морепродуктами
Паста, креветки, гребешки, кальмары, осьминоги мини. 
Соус и вид пасты на выбор: лингвини или неро/сливочный или 
томатный
........................................................................................................................1160/1160.-

Лингвини с креветками и соусом “Песто”
Паста лингвини, соус “Песто”, креветки, кедровые орехи, черри вяленые, 
Пармезан
........................................................................................................................930.-

Лингвини с курицей 
Лингвини, курица,  шампиньоны, цуккини, перец,  черри, трюфельная 
паста
........................................................................................................................780.-

Пенне Четыре сыра
Пенне, моцарелла, Пармезан, горгонзолла, креметте, сливки
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .710.-

Пенне с томатами и базиликом
........................................................................................................................590.-

Спагетти аль помодоро со Cтрачателлой 
Томатный соус, черри, сыр Страчателла
........................................................................................................................810.-

Тальятелле с белыми грибами
........................................................................................................................840.-

Тальятелле с креветками и цукини 
........................................................................................................................920.-

Тальятелле с курицей и шампиньонами
Тальятелле, куриная грудка, шампиньоны, сливочный соус
.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .690.-

Спагетти алла Карбонара
Бекон, пармезан,  желток, сливки. По вашему желанию мы можем 
приготовить классическую пасту Карбонара без добавления сливок
........................................................................................................................750.-



Говяжья вырезка 
на гриле
C запечеными овощами 
или с картофельным пюре 
и соусом “Пепе верде”
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8 0 0 . - 

Куриная грудка
с рукколой, Пармезаном 
и томатами черри
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 8 0 . - 
 
Свиные ребрышки 
с картофелем
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 9 0 . - 

Цыпленок корнишон
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 7 0 . - 

Бефстроганов 
с картофельным 
пюре
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 8 0 . -

Колбаски на гриле 
Сальсичча- свиные колбаски,по классическому 
итальянскому рецепту. Подается с запеченым бейби 
картофелем (3шт.)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 8 0 . - 

Бургер от Джулиано
Хрустящая лепешка, говяжья 
котлета, соус “Тартар”, сыр Чеддер, жаренный бекон, 
хрустящий 
лук, цуккини гриль, сладкий 
печеный перец.
Подается с картофелем фри
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 0 0 . - 

Бургер “Итальяно”
Хрустящая булка, говяжья котлета, салат айсберг, 
Моцарелла, 
томаты, соус “Песто”. 
Подается с картофелем фри
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 6 0 . - 

Стейк Рибай
Цена за 100 гр. 
Подается с запечеными овощами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 9 0 . -

Стейк Стриплойн
Цена за 100 гр. 
Подается с запечеными овощами 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 9 0 . -
Говяжьи щечки
Говяжьи щечки,картофельное 
пюре, чипс с пармезаном
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 6 0 . -

МЯСО И ПТИЦА

Лосось по-сицилийски 
в цитрусовом соусе
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 3 6 0 . - 

Филе дорадо 
c белыми грибами
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 0 0 . - 
 
Тальята из тунца
Тонкие слайсы тунца с соте
 из каперсов, анчоусов и оливок
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 6 0 . -

Лангустины на гриле
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 3 0 0 . -

Дорадо 
Варианты приготовления: 
на гриле, запеченная 
или на пару
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 3 9 0 . - 

Марокканский осьминог
на гриле
Цена за 100 гр. 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 6 0 . -

Аква пацца
Филе дорадо 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 6 0 . -

РЫБА И 

МОРЕПРОДУКТЫ

ГАРНИРЫ

Овощи гриль  
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 4 0 . -

Авокадо гриль 1/2
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 0 . -

Спаржа гриль 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 6 0 . -

Рис арборио 
аль итальяна 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 8 0 . - 

Картофель фри 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 0 . - 

Картофельное пюре 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 5 0 . - 

Запеченный 
картофель 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 0 . -

Батат фри 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 5 0 . - 



O!
ЗАКАЖИТЕ 

ТОРТ НА ТОРЖЕСТВО
ОТ ШЕФ-ПОВАРА

Подробности у менеджера ресторана

ДЕСЕРТЫ

ДОМАШНЕГО 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Тирамису
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 10. -
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